
2022 ROTER BODENSATZ
WEINGUT ST. ANTONY 
RHEINHESSEN/DEUTSCHLAND 

Langlebigkeit, Terroir und Charakter – dafür stehen 
die Weine aus dem Hause St. Antony.  
Sie repräsentieren ihre Herkunft vom renommierten 
"Roten Hang" auf eindrucksvolle Weise und überzeu-
gen auf ganzer Linie.
Rund 60 Hektar bewirtschaftet St. Antony in der Spit-
zenregion um Nierstein – alles nach biodynamischen 
Grundsätzen und seit 2018 Demeter zertifiziert. 
Ein großer Teil der Reben steht in Steillagen.  
Hier wird seit einigen Jahren komplett ohne  
maschinelle Unterstützung und ausschließ- 
lich per Hand gearbeitet.  
Ins Licht rücken wollen wir heute einen  
roten Vertreter aus dem Hause  
St. Antony: 2022 Roter Bodenschatz. 
Cabernet Sauvignon, Merlot und Blau- 
fränkisch bilden das Gerüst für die Cuvée.
Im Glas schimmert der Wein purpurrot.
Mit etwas Zeit präsentiert die Cuvée 
herrlich ausdrucksstarke Aromen von
Zwetschgen, Schwarzkirsche und Pflaume,
abgerundet von Kakaobohne, Vanille
und Bitterschokolade. 
Durch seine Fruchtsäure zeigt er  
sich im Mund elegant, frisch und  
lebendig. Im Abgang begeistert er
schließlich mit einer sehr schönen  
Länge und reifen Tanninen. 

St. Antony kann auch rot!
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Liebe Weinentdecker,

weitersagen lohnt sich!
Sie sind zufrieden mit unserer  

Weinauswahl im Paket?

Dann empfehlen sie uns weiter.

 Für jeden neuen Weinentdecker, der  
aufgrund ihrer Empfehlung ein

Jahresabo abschließt, erhalten sie eine 
attraktive Magnum-Flasche Wein.

Einmal empfohlen, doppelt gefreut:
Jeder neue Entdecker erhält  

sein erstes Paket
GRATIS.

 
Hashtag: Wein verbindet

Kategorie: Rotwein
Weingut: St. Antony
Geschmack: trocken
Anbaugebiet: Rheinhessen
Land: Deutschland 
Rebsorte: Cabernet Sauvignon, 
Merlot, Blaufränkisch
Trinktemperatur: ca. 16-18°C 
Alkoholgehalt: 11,5 % Vol.
Passt ideal zu: Pizza, Pasta, Wild
und dunklem Fleisch



Alkoholgehalt:  
12,5 % Vol. 
Passt ideal zu: 
Fisch und Meeres-
früchten, Salaten und 
asiatischen Speisen

Kategorie: Weißwein
Weingut: Weedenborn
Geschmack: trocken 
Anbaugebiet: Rheinhessen 
Land: Deutschland 
Rebsorte: Sauvignon Blanc
Trinktemperatur: 8-10°C

2022 KALKSTEIN 
WEEDENBORN/SAUVIGNON BLANC
RHEINHESSEN/DEUTSCHLAND 

Mitten im malerischen Rheinhessen liegt das 
familiengeführte Weingut Weedenborn. 
Die 20 Hektar des Weingutes gehören zu den 
traditionsreichsten Weinbauregionen Deutschlands. 
Seit über 2000 Jahren wird das Land hier als Rebfläche 
genutzt. Waren es früher Rebsorten wie Riesling oder 
Burgunder auf denen das Hauptaugenmerk lag, ist es 
mittlerweile der Sauvignon Blanc, der heute etwa ein 
Drittel der Rebfläche ausmacht und immer wieder von 
sich reden macht. 

Gesine Roll zeichnet sich für die Weedenborn-Weine 
verantwortlich. Sie lernte ihr Winzerhandwerk 
sowohl beim Weingut Bassermann-Jordan als auch bei 
Vergelegen in Südafrika. Hier lernte sie, dass beson-
ders naturnahe Pflege der Rebfläche ein Schlüssel für 
hohe Weinqualität ist. 
Dazu gehören niedrige Erträge von gesunden und 
vollreifen Trauben in selektiver Handlese. 
Eine Begrünung der Rebzeilen mit Gräsern ist dabei 
selbstverständlich sowie der Verzicht auf Herbizide, 
Insektizide und Mineraldünger. 

Vorstellen wollen wir Ihnen heute den Sauvignon Blanc 
Kalkstein. Der Wein trägt bereits im Namen eine  
Erklärung dafür, warum diese Rebsorte aus Rhein- 
hessen hier eine gute Wahl ist. Der von Kalk geprägte 
Boden ist eine optimale Grundlage für Weißweine, die 
für einen stahligen, frischen und dennoch fruchtigen 
Charakter stehen. Der Sauvignon kommt zitronengelb 
mit leicht grünlichen Reflexen ins Glas. Die Nase wird 
von üppigen Aromen wie frischem Gras, Limetten, Kiwi 
und Stachelbeeren dominiert. Im Mund angekommen 
erobern tropische Früchte, Maracuja und Papaya, 
Zunge und Gaumen. Der Wein ist charakteristisch 
mineralisch, umschlossen von einer feinen Säure.

Wir finden: Sauvignon Blanc in Perfektion!

herzlich willkommen zur Ausgabe 
des Weinentdeckers im Februar 2024.

Wir hoffen, Sie sind gut ins neue Jahr gestar-
tet und freuen sich, wie wir, wieder Spaß im 
Glas zu haben.
Starten wollen wir mit einem rein deutschen 
Paket, genauer gesagt aus Rheinhessen.

Den Auftakt hierbei macht ein authentischer 
Sauvignon Blanc aus dem Hause Weeden-
born, der uns restlos überzeugt hat:  
Sauvignon Blanc Kalkstein 2022

Der zweite Wein, den es zu entdecken gilt, 
kommt vom Weingut St. Antony, welches
sich unter neuer Leitung seit 2018 immer 
mehr ins Rampenlicht gespielt hat. 
Wir präsentieren eine Cuvèe, die es wirklich 
in sich hat. Sie zeigt, dass St. Antony auch  
ausdrucksstarke und aromatische Rotweine 
produzieren kann:
Roter Bodenschatz 2022

Probieren und diskutieren Sie die Weine aus 
diesem Weinentdecker-Paket.

Viel Trinkspaß dabei wünschen Peter  
und Lutz Richrath sowie das gesamte 
Weinkompetenzteam.

 

Lob und Tadel schicken Sie bitte an
info@rewe-richrath.de

LIEBE WEINFREUNDE,


