2022 COTES AU RHONE VILLAGES
LES CARDINAUX
FAMILIE PERRIN / FRANKREICH

Das traditionsreiche Weingut der Familie Perrin zahlt zu
den angesehensten Produzenten im sudlichen Rhéne-
Tal. Die Geschichte der Familie reicht bis ins frihe 20.
Jahrhundert zurtick, als Fernand Perrin den Grundstein
flr das heutige Weingut legte. Heute wird das Familien-
erbe bereits in der funften Generation fortgefuhrt, mit
einer tiefen Leidenschaft fur Terroir, Nachhaltigkeit und
handwerklicher Prazision.

Die Boden der Weinberge sind typisch fiir die stdliche
Rhone: von kalkhaltigem Lehm, kiesigen Terrassen und
den berhmten runden Galets roulés (Flusskiesel), die
tagsuber die Warme der Sonne speichern und diese
nachts an die Reben abgeben. Das Klima ist mediter-
ran gepragt, mit heif3en, trockenen Sommern, milden
Wintern und dem frischen Mistral-Wind, der die Reben
gesund halt und fur konzentrierte, aromatische Trauben
sorgt. Der Les Cardinaux ist ein Wein, der das Wesen
der Rhdne auf wunderbare Weise einfangt -

kraftvoll, warmherzig und zugleich elegant.

Im Glas funkelt er in einem tiefen Rubinrot.
Bereits der erste Duft entfuhrt in die Land-
schaft der Provence: reife Schwarzkirschen
und saftige Pflaumen treffen auf wirzige
Noten von Thymian und Pfeffer, untermalt
von einem Hauch Veilchen und feinem
Holzrauch.

Am Gaumen zeigt sich der Wein mit
beeindruckender Fille und zugleich
geschmeidiger Eleganz. Grenache

schenkt ihm Warme und Frucht, Syrah
Tiefe und Wirze, wahrend Mourvédre

und Carignan fur Struktur und Ruckgrat
sorgen. Ein Hauch von dunkler
Schokolade und Lakritz begleiten den
langen, mineralisch-wirzigen Nachhall.

Kategorie: Rotwein

Weingut: Familie Perrin

Geschmack: trocken

Anbaugebiet: Rhone-Tal

Land: Frankreich

Rebsorte: Grenache, Syrah,

Mourvédre, Carignan

Trinktemperatur: ca. 16-18°C

Alkoholgehalt: 14,5 % Vol. 195 Q]:&I'DIHJU\
Passt ideal zu: dunklem, rotem e
Fleisch, kraftigem Kase, Wild, ge-

schmorten Speisen oder als Solist

Liebe Weinentdecker,

weitersagen lohnt sich!
Sie sind zufrieden mit unserer
Weinauswahl im Paket?

Dann empfehlen sie uns weiter.

Fir jeden neuen Weinentdecker, der
aufgrund ihrer Empfehlung ein
Jahresabo abschliel3t, erhalten sie eine
attraktive Magnum-Flasche Wein.

Einmal empfohlen, doppelt gefreut:
Jeder neue Entdecker erhalt
sein erstes Paket
GRATIS.

Hashtag: Wein verbindet

REWE Richrath Supermérkte GmbH + Co. OHG
Im Rauland 132-134
50127 Bergheim
Telefon: 02271 /79510
Telefax: 02271 /7951119
www.richrath-weinentdecker.de
info@richrath-weinentdecker.de

UNSERE WEIN-
ENTDECKUNGEN

DES MONATS

FAMILLE PERRIN

23
KllullaIIN(G( 1101 Les @arhmau\

COTES DU RHONE V

(oW

LAY 1\ OVEMBER 2025

by Rewe Richrath



LIEBE WEINFREUNDE,

herzlich Willkommen zur November-Ausgabe
des Weinentdeckers im Jahre 2025.

Der November ladt ein, es sich mit einem

guten Glas Wein gemutlich zu machen.

Draul3en werden die Tage kirzer und kuhler,
drinnen wird es warmer und genussvoller - der
perfekte Moment, um neue Weine zu entdecken.
In dieser Ausgabe nehmen wir Sie mit auf eine
kleine Reise von den sanften Higeln Rheinhessens
bis in das sommerverwohnte Rhone-Tal
Sudfrankreichs.

Unser erster Wein, ein Grauburgunder
aus Rheinhessen, zeigt wie elegant und
ausdrucksstark deutsche Weilweine sein
konnen. Er GUberzeugt mit feiner Frucht,
lebendiger Frische und einer angenehmen
Mineralitat:

Kiihling Gillot Grauburgunder
Kalkglimmer 2024.

Kontrastreich dazu steht der zweite Wein -

ein Cotes au Rhone, der mit seiner wirzigen Tiefe
und samtigen Struktur das Herz jedes Rotwein-
liebhabers héherschlagen lasst. Er bringt ein Stick
franzosische Lebensart ins Glas und rundet das
Wein-Duodieses Monats perfekt ab:

Familie Perrin Les Cardinaux 2022.

Lehnen Sie sich zurlick - und lassen Sie
sich von diesen beiden Weinen durch den
November begleiten.

Viel Trinkspal® dabei wiinschen Peter

und Lutz Richrath sowie das gesamte
Weinkompetenzteam.

Lob und Tadel schicken Sie bitte an
info@rewe-richrath.de

2024 KUHLING-GILLOT
GRAUBURGUNDER KALKGLIMMER
RHEINHESSEN / DEUTSCHLAND

Das Weingut Kuhling-Gillot gehort zu den grolRen Namen
im deutschen Weinbau. Gegrindet wurde es im 19. Jahr-
hundert in Bodenheim am Rhein, mitten im Herzen von
Rheinhessen. Heute wird das traditionsreiche Haus von
Caroline Spanier-Gillot und ihrem Ehemann H.D. Spanier
(vom benachbarten Weingut Battenfeld-Spanier) gefuhrt -
ein Duo, das mit Leidenschaft, Prazision und feinem
Gesplur ihrer Lagen den Weinanbau interpretiert.

Die Weinberge des Gutes erstrecken sich entlang des
Roten Hangs zwischen Nierstein und Wachenheim -

einer der spektakularsten Weinlandschaften Deutschlands.
Die Steillagen, mit direktem Rheinblick, sind gepragt von
rotem Schiefer und Kalkglimmer, die den Weinen eine
unverwechselbare, mineralische Tiefe verleihen.

Hier entstehen Gewachse mit Charakter - elegant,
puristisch und stets mit einer feinen salzigen Ader,

die an Meeresbrise erinnert.

Vorstellen wollen wir hnen heute den Grauburgunder
Kalkglimmer 2024. Im Glas zeigt sich der Wein in einem
zarten strohgelb mit silbrigen Reflexen, kristallklar und
mit jugendlicher Brillanz. Schon der erste Eindruck
verspricht Frische und Finesse.

Die Nase 6ffnet sich mit einer feinen Aromatik von Birne,
weil3en BlUten und reifer Quitte, untermalt von einem
Hauch Haselnuss und nassem Stein.

Ein zarter Duft von Krautern und Zitruszesten verleint dem
Bukett zusatzliche Spannung - elegant, zurlickhaltend und
doch vielschichtig.

Am Gaumen Uberzeugt der Grauburgunder mit klarer
Struktur und feiner Mineralitat. Die Frucht bleibt
zurlckhaltend, getragen von einer lebendigen, aber
perfekt eingebundenen Saure. Noten von gelbem Apfel,
Mandarine und einer feinen salzigen Wirze verschmelzen
zu einem harmonischen Ganzen.

Im Abgang zeigt sich der Wein lang, frisch und mineralisch.
Wir finden: ein Wein, der zeigt, das Grauburgunder mehr
kann als nur gefallig zu sein, er kann faszinieren.
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Kategorie: WeiBwein Alkoholgehalt:

Weingut: Kuhling-Gillot 12,5 % Vol.

Geschmack: trocken Passt ideal zu:
Anbaugebiet: Rheinhessen hellem Fleisch, Fisch
Land: Deutschland und Meeresfrichten,
Rebsorten: Grauburgunder Pasta und Salaten
Trinktemperatur: 8-10°C



